SOL.O FORMAGGI

—
renta metri quadrati, con
annessa una vecchia canti-
na dal soffitto a volta, a
Bergamo, nella zona dello
stadio. In questo spazio,
non grande, ma bene at-
trezzato, Giulio Signorelli
svolge la sua attivita, of-
[rendo alla clientela un
centinaio di formaggi diver-
si, quasi esclusivamente ita-
liani. Pochi, dice lui, se si
pensa che in ltalia se ne
producono circa quattro-
centocinquanta tipologie...
Ialtra parte, lo spazio non
¢ molto ed & meglio non al-
|zu';_fu|"~:i troppo; concentrar-
si sulla qualita, inoltre, ri-
chiede molto impegno. E
anche tempo. Ce ne vuole
tanto per tenere 1 contatti
con i produttori, che Signo-
relli visita personalmente,
almeno in tutto il Nord,
]N’l' cercarne dl ”ll“\i.. dan-
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di gastronomia
con la cucina
in redazione

B | formaggi di Signorelli
provengono futti da fattorie
e piccoli caseifici che lavorano
con sistemi artigianali

Da provare, certamente,

il faleggio: quello in vendita

¢ realizzato in esclusiva

da Locatelli, un produttore che

fornisce pure un erborinato (tipo

gorgonzola) ottenuto partendo
dalla stessa pasta. Dalle alture

ono

della bergamasca pro

formai de mut (di monte)

e formaggelle della val Seriana.
Si spazia anche in altre

regioni: per esempio con

che piceolissimi. Tempo an-

stagionare i formagei nella i %
i 158 < un Parmigiano-Reggiano di latte

che per fare degli scambi,  cantina del negozio. In que-

. & d di vacche rosse, venduto solo
quando ne vale la pena, con  sta [ase, che Signorelli segue

;_’Il Hlilgi(lllk!l(]l'i. oppure: per di persona, con ('(H!l]l(‘-l(‘“lél U 0 con il montasio d ?lD[}q{_} 0,

recarsi alle fiere specializzate e passione, infatti, le forme il IJBCOHIHG fresco di Pienza, la

o seguire i periodici corsi i si affinano e si perfeziona-  fontina valdostana, la mozzarella

di bufala
toscano di corbezzolo,

aggiornamento. Ma, soprat-  no, ma possono anche dete- campana... ' il miele

riorarsi irrimediabilmente.

tutto, serve tempo per [ar

da abbinare alla ricotta, e una

specialissima farina di polenta.
ezzi: Talegaio lire/kg 14 000,
) lirefkg 34 000

uo padre vendeva cinque o sei varieta di formaggio su una ban
militare, Giulio Signorel

strutturato da

r |ui il formaggio

carella. Trer

| negoRee Parmigiano

& una gran

e anche al propric

> abbinamenti, e

un | to per n quaranta
per a, per il res iente da altre
P della regione. Signorelli, per esempio
sostiene che il formaggio va acquistato... a occhi chiu
si, valutandone, cioé, piu il sapore che l'a 1 VO

gannatore. Suggerisce anche ¢

> alla volta, ma piu s

per ¢

arlo. O Formager - piazza
Oberdan 2 - 24100 - Bergamo - tel. 035239237.

o male e, quindi, di rovin:




